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1 STARTER

Ebi Furai 7,9 Edamame 5,9

I Panierte und frittierte Garnelen

Yakitori 6,5

I Gegrillte HithnerspieRe

Gegrillter Spargel 7,9
im Fleischmantel

mit Rindfleisch
mit Schweinefleisch
mit Hihnerfleisch
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Ein Stlck Japan in jedem Bissen
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1 MAKI 6X
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Sake Maki 5,9
I Lachs .
h
Maguro Maki 6 y|
I Thunfish F

Tamago Maki 4,9

I Japanisches Omelette

Tatar Sake Maki 5,9

I Lachs mit scharfe SoRe
und schwarze Solte

Tatar Tekka Maki 6

I Thunfisch mit scharfe SoRe
und schwarze Solte

VIETARELC 6,5

I Aalund Grukenstreiten

California Maki 5,5

I Surimi mit Avocado

Sake Aburi Maki 5,9

I Feuriger Lachs

Sake Avo Maki 5,9

I Lachs, Avocado

SakuraVintage 89
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Sake Oshi Zushi 10

I Lachs Oshi Sushi

Onagi Oshi Zushi

I Gegrilltes Aal Oshi Sushi

Lachs, Thunfisch 13,5
' & Frischkise Oshi Sushi
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EBI

Riesengarnelen

Sake

I Lachs

Sake Torro

Lachsbauch

3,5

Gunkan Tuna

PiKant marinierter Thunfisch

Unagi

StiRwasser Aal

Sirumi

3,5

3,5

2,5
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Maguro 3

I Thunffisch

Sake Aburi 3

I Feuriger Lachs

Gunkan Sake 3,5

I Pikant marinierter Lachs

Tamago 2,5

I Japanisches Omelett

Ein Stuck Japan in jedem Bissen
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! Lachs Temaki 6,5

! Thunfisch Temaki

Ein Stlck Japan in jedem Bissen
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11.0.8X
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Avo Salmon 10

I Lachs, Avocado, Mayonaise,
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California 10

Tempura Rolle 11

Gemischte Algen Maki 13,5
|

Sea Food Roll 15

Spicy Tuna 11

I Gurken Thunfisch mit scharfe
SoRe und schwarze SoRe, Rucola

Ein Stuck Japan in jedem Bissen
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rispy Shirm Tempura

Tempura, Avocado, Surimi

| Crispy Cucumber Chicken 10 ! Crispy Avo Salmon 11

Hahnchenspiel Teriyaki, Gurke Mayonnaise, Avocado, Lachs

Ein Stuck Japan in jedem Bissen
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SIGNATURE ROLLS 8X

5 Ruby Maple Autumn 17
ﬁ‘: I 1: Avocado, Tempura,Fit kise,

0: Lachs, Tobiko Thunfisch, Mavonaise dark Nori

PR INENIXRIME

Snowflakes Sakura Winter 17

I 1: Surimi gemischt,Fit kdse, Tempura,Gurken
O: Lachsrogen, gegrillter Lachs, Avocado, Schaft
Mavonaise mit Teraki SolRe

Dark Phoenix Spring 18

I: Gurken ,Thunfisch mit scharfe sofRe und
schwarze solde,
O: StiBwasser Aal,

The Forest Sunshine 16,5

I I: Garnele, Avocado, Lachs
O: Flugfischrogen, Avocado, dark Nori
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1 SASHIMI

Lachs Tataki 13,9

I Leicht angebraten (6 Stiicke)
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Thunfisch Tataki 16,9 )

I Leicht angebraten (6 Stiicke) K% n
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Lachs 20,5 Thunfisch % 24,9
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1 BOWLS & UDON

Japanischer Pfannkuchen 9,9 Hahnchen mit Ei auf Reis 13,5

I herzhafter japanischer Pfannkuchen |
aus Mehl, Ei, Kohl und weiteren Zutaten,
serviert mit Teriyaki-Softe und Mayonnaise

Sea Pearls Garden 17,5 Gebratenner Reis mit 16,5
I wiirziger gemischter Lachs und Thunfisch | LaChS und Rogen

mit schwarzer Sole, Edamame, Avocado,
Lachsrogen, Nori,griine Zwiebel

Gebratenner Reis mit 15,5
' Meeresfriichten

g

Black Sky Golden 16,5

I Aal, Gurken,0Omelette, Edamame,
Karotten, Lachsrogen, Nori, griine Zwiebel
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1 RAMEN
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Nori Ramen

mit Meeresfriichte

14,5

Shoyu Ramen

mit Schweinefleisch, Ei, Pilzen und Fischkuchen
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Fuji Gyuniku Udon 14 Kimchi Udon 14,5

I udon mit Fuji-Rindfleisch |

Kare Udon Yaki Udon

I mitRindfleisch 14 I mitRindfleisch 16,5
mit Hahnchen 13 mit Hdhnchen 13
mit Tempura 16,5 mit Tempura 15
mit Ente 15 mit Ente 14

Ein Stuck Japan in jedem Bissen
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Rindfleisch Reis 14,5 Gegrillter Aal auf Reis 16,5
| |

Gemischte Tempura 15,5 Australisches Rindfleisch 14,5
' _Reisschale ' mit Sesamsauce auf Reis

Gegrillter Hahnchen 13,5 Schweineschnitzel 13,5

' mit Teriyaki-Sauce auf Reis ' mit Ei auf Reis

Ein Stuck Japan in jedem Bissen
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Chawan Mushi 6,5

I Gedampftes Ei mit Meeresfriichten

Miso Suppe 5
|

Miso Suppe 6,5

' mit Meeresfriichten

Ikura Chawan Mushi 6,5

| Gedampftes Ei mit Lachskaviar

Ein Stlick Japan in jedem Bissen
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1 JAPANISCHER CURRYREIS
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iyaki

Gegrillter Lachs Ter
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1 OCEAN COMBO

SR
Ocean Plate 44 Ocean Number1l 10
I 1. 1 Tatarickka Maki
(fOI’ 2 person) . 1 Tatarsake Maki
1 Starter . 1 Avocado Maki
1 Fried
4 Nigiri
1 Maki Ocean Number2 15
4x Signature «  1Maguro Maki
8x 1.0 «  1Crisps Cucumber Chicken

2 Tamago Nigiri

Ocean Secret Plate 44 Ocean Number3 20

(for 2 person) + 1Avocado Maki
1 Starter + 1Californiai.o
1 Fried 1 Cr.ispy Cucumber Chicken
4 Nigiri 1 Miso Suppe
1 Maki
4x Signature
8x 1.0

Ein Stuck Japan in jedem Bissen
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1 SALAD
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Japanischer Rindfleisch-Salat
|

Thunfisch-Salat 7,9
|

Gemischter japanischer Salat 7,9
1

Ein Stlck Japan in jedem Bissen
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R. Japanische Kiiche
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5,9

! Edamame

1 STARTER

in

llter Spargel
fuhaut gerollt
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! Miso Soup
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No Tuna Maki (pikant) 5

I Sushi Reis, Zarte NoTuna Streifen,
Schnittlauch

Cool Cucumber 4,5

I BlackRice, Gurke, Sesam

k7SSt |

Oshinko 4,5

I Sushi Reis, Eingelegter Rettich, Sesam

Zalmon ) Pumpkin Fury 4,5

I BlackRice, Zarte Lax-Streifen, Gurke I Sushi Reis, Kiirbis

Avocado Delight

I BlackRice, Avocado, Sesam

Ein Stlck Japan in jedem Bissen
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Gunkan No Tuna
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11.0.4X/8X
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Crispy Shrimp-"Less

I SushiReis, Shrimp-"Less" Tempura, 6/4pc
Avocado, Veganer Frischkase, 11/8pc
Ummantelung: Rucola & Sesam
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Spicy No Tuna

I SushiReis, Gurke, Veganer 5,5/4pc
Tuna spicy Mayo 10/8pc
Avo Zalmon

I Sushi Reis, Avocado, 5,5/4pc

Zarte Lax-Streifen Spicy Mayo, 10/8pc
Ummantelung: Sesam

Crispy Avo Zalmon 12

I Black Rice, Zalmon, Avocado
Sauce: Mayo und dark Nori

Mighty Mushroom 12

I Black Rice, Zucchini, Tofu,
Champignons Veganer Frischkase.
Sauce: Triiffel-Mayo & Dark Nori

Aurora Sunlight 11

I SushiRice, Oshinko, Auberginen,
Inari, Veganer Frischkase
Sauce: Dark Nori,Siifke Miso-Sauce

Crispy Shrimp - 12
"Less'" Tempura

Sushi Rice, Shrimp-"Less",
Avocado,Gurke, Veganer Frischkase
Sauce: Dark Nori, Siifke Miso-Sauce

Ein Stuck Japan in jedem Bissen
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1 SIGNATURE ROLLS 4X/8X
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Magic Unicorn 6/11 53K
I SushiReis, Paprika, Méhre, h 3 —
Gurke, Rotkohl, Avocado. z = g
Topping: Zalmon & Avocado. — @ n 7
Sauce: Mayo & Dill = gz &
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Flower Power 5,5/10

I SushiReis, Paprika, Méhre,
Gurke, Rotkohl, Avocado.
Topping: Zalmon & Avocado.
Sauce: Mayo & Dill

Spicy Cabbage 6/11

I SushiReis, Paprika, Méhre,
Gurke, Rotkohl, Avocado.
Topping: Zalmon & Avocado.
Sauce: Mayo & Dill

Heart Beat 6/11

I Black Rice, rote Beete, Kiirbis
Topping: frische Sprossen.
Sauce: Himbeer-Mayo
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VELRVET T 6/11 . e
I Black Rice, Avocado, Mango, T
Gurke. Toppingiveganer Coleslaw s

mit Lauchzwiebel & Mohre S
Sauce: Mango Chili

Crunchy Zucchini 6/11

I Black Rice, Zucchini,
Tofu, Paprika
Topping: Nacho-Crumbles
Sauce: Triiffel-Mayo

Ein Stuck Japan in jedem Bissen
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1 BOWLS
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Nori Bowl 16,5 227
I Sushi Reis, Gurke, Kiirbis, Kimchi,Edamame, ﬁ: ';';
Avocado, Shrimp-"less" Tempura(4x) 1 =
Sauce:Sesam, Miso, Kikkoman, Mayo E B
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Gemiise-Friihlingsrollen 14,9

I Gemiise-Friihlingsrollen undSpezialsauce mit Reis nulden
(6stiick)

Eden Bowl 16,5

I SushiReis, Tofu, Mango, Seaweed Salad,
Edamame, Avocado, Spicy No Tuna Sashimi
Sauce: Dark Nori

Nofisch Friihlingsrollen 14,9

I Vegetarische Fischfrikadellen in
Friihlingsrollen gerollt mit Reis nulden
(8stuick)

Ein Stlck Japan in jedem Bissen
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Gyoza Ramen 15,5

I Frittierte Gyoza, Ramen, Kimchi,
Misobriihe, Tofu, Edamame, Pak Choi

Kitsume Udon 13,5

I udon mit Tofuhiutchen

Tomyum Ramen 16,5

Shrimp-"less" Tempura, Ramen, Kimchi,
Tomyumbriihe, Tofu, Edamame, Pak Choi,

Yasai Udon 14

I udon mit Gemiise

Vegane Rippchen-Nudeln 12,9 b ;
=

| -
Vegane Reisnudeln mit scharf-sauren Soja-Rippchen | " * _

Ein Stuck Japan in jedem Bissen
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1 JAPANISCHER CURRYREIS

4,
s

Japanischer Curryreis 15

I Sushi Reis, Japanische Currysauce
mit Vegan Rindfleish
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Vegane gebrantener Reis 13,9

I mitRindfleisch & Gemiise

Vegane gebrantene Udon 13,9

I mit Meeresfriichten

Ein Stlck Japan in jedem Bissen
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1 NORI COMBO

Nori Platefor2 41

I (in the Menu)

. 1 Starter

* 4 Nigiri

. 6 Maki

« 41.0.Rolls

+  8Signature Rolls
. 8 Fried Rolls
. NUR der STARTER ist frei wahlbar

Nori Secret Plate for 2
(off 2 person)

«  Starter (1x)

«  Nigiri (4x), Maki (6x), 1.O. Rolls (4x)

«  Signature Rolls (8x)

«  Fried Rolls (8x)

+  Eine Mahlzeit besteht aus vom

+  Kiichenchef ausgewdhlten Gerichten

Ein Stuck Japan in jedem Bissen
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